Glowness

Rodzaj produktu
Kraj pochodzenia
Zrédto

Trwato§é

Przechowywanie

Opis

Sktadnik

Zapach i smak

Alergeny

Zastosowanie

Parametry

Parametr
Wyglqd

Wielkosé czgstek

Sita zelowania (Bloom) 6,67%, 10°C,

AOAC

Lepkosé (mPa-s)

Klarownosé (% transmitancji 620 nm)

Popidt (%)
Wwilgotnosé (%)
pH

s0: (ppm)
H.0: (ppm)
Arsen (As)
Kadm (cd)
Miedz (Cu)
Rteé (Hg)
otéw (Pb)
cynk (zZn)
Chrom (Cr)

™

Barwa (% transmitanciji 450 nm)

Karta techniczna produktu

Jadalna zelatyna wotowa halal, 260-280 Bloom, typ B

Jadalna zelatyna wotowa halal, 260-280 Bloom, 30 mesh, typ B
Turcja
skéry bydlece (bovine hides)
5 lat od daty produkcji, przy zachowaniu zalecanych warunkéw przechowywania
Przechowywa¢ w chiodnym pomieszczeniu, w warunkach pokojowych

Zelatyna jest szeroko stosowana, charakteryzuje jg szereg parametrow
technicznych, takich jak sita zelowania (Bloom), lepkoéé, % transmitancji, pH, punkt
izoelektryczny czy przewodnos¢ elektryczna, ktére decydujg o jej zastosowaniu.

Zelatyna w 100% wotowa. Produkt pochodzenia zwierzecego. Nie zawiera smalcu ani
zadnych sktadnikéw pozyskanych z wieprzowiny. W 100% halal.

Charakterystyczny zapach i smak
Produkt bezglutenowy, nie zawiera alergenéw. Dwutlenek siarki ponizej 10 ppm.

Produkt odpowiedni dla cukiernictwa i do uzytku domowego. Za pomocq zelatyny
mozna zzelowac wiele ptynnych sktadnikéw: jako btyszczgca glazura do tart,
sernikéw i ciast, do nadania konsystencji sosom i sokom owocowym oraz do

przygotowania nadzien. Stosowana takze w deserach na bazie mleka i Smietanki,

takich jak puddingi, panna cotta czy suflety.

Ogélna liczba drobnoustrojow

tlenowych (CFU/g)
Bakterie z grupy coli
Escherichia coli

Enterobacteriaceae

Metoda Specyfikacja
— ziarna z6ite do bursztynowych
ASTM Sieve 30 mesh
GME 260-280 (+/-10)
metoda wewnetrzna (wg GME) 2,0-4,5
GME 290
GME 275
GME <]
GME <12
GME 5,0-6,5
GME <10 ppm
GME <10 ppm
EN-15763 <1ppm
EN-15763 <05 ppm
EN-15763 <30 ppm
EN-15763 <0,5 ppm
EN-15763 <5 ppm
EN-15763 <50 ppm
EN-15763 <10 ppm
1ISO 4833-1 <10?
ISO 4832 <10
SO 16649-2 <10
ISO 21528-2 <10
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Salmonella (w 25 g) ISO 6579-1 nieobecna

Beztlenowce redukujqce siarczyny

ISO 15213 <10
(cru/q)

Wymagania prawne

Produkt spefnia wymagania prawa zywnosciowego, w tym: Rozporzqdzenia (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny
érodkéw spozywczych, Rozporzgdzenia (WE) nr 1881/2006 ustalajgcego najwyisze dopuszczalne poziomy
niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych, Rozporzgdzenia (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriéw
mikrobiologicznych dotyczqgeych $rodkéw spozywczych oraz Rozporzgdzenia (WE) nr 853/2004 ustanawiajgcego
szczegblne przepisy dotyczqce higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego, a takze
odpowiednich krajowych przepisow kraju wytworzenia.

Dane producenta surowca stanowiq tajemnice handlowq Glowness sp. z o.0. Oryginalna specyfikacja
producenta przechowywana jest w dokumentacji spéiki i pozostaje dostepna do wglqgdu dla wiasciwych
organéw urzedowej kontroli Zywnosci.

Solvita Kalugina - Butka - Glowness sp. z 0.0.
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